INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

ASSPROCAFE @ e,

{_’/ SINDICATO DOS
[ PRODUTORES RURAIS
‘ fff DE CABO VERDE

CABO VERDE

4° Concurso de Qualidade dos Cafés de Cabo Verde, 2017

Produtor | VALERIA APARECIDA JUSTINO VIANA Propriedade | FAZENDA BOA VISTA
Municipio | DIVISA NOVA Bairro
Cultivar CATUAI VERMELHO Altitude 900 METROS
Colheita | 2017 Processamento NATURAL
Referéncia Amostra Referéncia Amostra
Fragrancia/Aroma 7,14 7,75 Uniformidade 10 10
Sabor 7,14 7,75 Xicara Limpa 10 10
Finalizacéo 7,14 7,50 Docura 10 10
Acidez 7,14 7,50 Final 7,14 7,58
Corpo 7,14 7,50
Equilibrio 7,14 7,67 Total 80 83,25
Descricdo Sensorial .
Aroma/Fragrancia
10
Aroma frutado com notas 9
citricas e apos a infuséo,
chocolate e baunilha. 8
Equilibrio Sabor
Sabor citrico com notas frutadas
de laranja e chocolate, acidez
citrica delicada, corpo médio e 6
equilibrado com finalizagéo
lembrando chocolate. >
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