® i

INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

%)

PREFEITURA MUNICIPAL

— EMATER-MG
Com i (8804 do Poss
Geslio 2007 - 2020

() SINDICATO RURAL
N7 MUZAMBINHO

SISTEMA FAEMG

FAEMG
SENAR
INAES
SINDICATOS

3° Concurso de Qualidade dos Cafés de Muzambinho, 2017

Produtor DINAIR DECORDE MACHADO (Espdlio) | Propriedade | FAZENDA HARMONIA
Municipio MUZAMBINHO, MG Bairro
Cultivar CATUAI AMARELO Altitude
Ano Colheita | 2017 Processamento | NATURAL
Referéncia Amostra Referéncia Amostra
Fragrancia/Aroma 7,14 8,00 Uniformidade 10 10
Sabor 7,14 7,92 Xicara Limpa 10 10
Finalizag&o 7,14 7,67 Docura 10 10
Acidez 7,14 7,67 Final 7,14 7,75
Corpo 7,14 7,83
Equilibrio 7,14 7,67 Total 80 84,50
Descricao Sensorial Aroma/Fragrancia
10
Aroma frutado intenso com 9
notas citricas de morango e
erva-doce e apos a infuséo, o 8
caramelo e mel. Equilibrio Sabor
Sabor doce com notas de
melago de cana e abacaxi,
acidez citrica delicada de ‘
laranja, corpo médio,
equilibrado, com finalizagéo
adocicada.
Corpo Finalizacdo
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