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BARRA GRANDE CACONDE

8° Concurso de Qualidade de Café 2014

Produtor MARCOS DE JESUS MARCHEZI Propriedade | FAZENDA SANTA JUCY
Municipio CASSIA DOS COQUEIROS, SP Bairro
Cultivar ICATU VERMELHO 4045 Altitude 1050 METROS
Ano Colheita | 2014 Processamento | DESPOLPADO
Referéncia Amostra Referéncia Amostra
Fragrancia/Aroma 7,14 7,50 Uniformidade 10 10
Sabor 7,14 7,61 Xicara Limpa 10 10
Finalizagao 7,14 7,46 Docura 10 10
Acidez 7,14 7,57 Final 7,14 7,43
Corpo 7,14 7,39
Equilibrio 7,14 7,29 Total 80 82,25
Descricdo Sensorial aroma/fragrancia
10
Aroma floral citrico
lembrando caramelo, 9
manteiga e mel. g
equilibrio sabor
Sabor com notas de A
chocolate e caramelo, / \
com finalizacao de
chocolate.
Acidez doce e
delicada, lembrando \/
laranja e bebida
levemente encorpada. corpo finalizagdo
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José Marcos Angélico
de Mendonca
Juiz Principal Q Grader
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