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EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

2
OMA

g
=

-
c”v. %&
§ <
< 06
o7 By v,
2 Wi -
< = = = =

BARRA GRANDE CACONDE

8° Concurso de Qualidade de Café 2014

Produtor FERNANDA ELIZABETH DE MORAES | Propriedade | SITIO PAI HEROI
Municipio CACONDE, SP Bairro
Cultivar BOURBON Altitude 1000 METROS
Ano Colheita | 2014 Processamento | DESCASCADO
Referéncia Amostra Referéncia Amostra
Fragrancia/Aroma 7,14 7,65 Uniformidade 10 10
Sabor 7,14 7,75 Xicara Limpa 10 10
Finalizagao 7,14 7,70 Docura 10 10
Acidez 7,14 7,60 Final 7,14 7,75
Corpo 7,14 7,60
Equilibrio 7,14 7,75 Total 80 83,50
Descricdo Sensorial aroma/fragrancia
10
Aroma floral com
notas de caramelo,
frutas citricas e mel.
equilibrio sabor
Sabor lembrando
chocolate, ameixa e
melado de cana, com
finalizagéo longa de
chocolate e avelas.
Acidez citrica
brilhante e bebida
levemente encorpada. corpo finalizacio
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José Marcos Angélico
de Mendonca
Juiz Principal Q Grader
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